
Geschmack. Gastfreundschaft. Herz & Leidenschaft. 

KOCH ( m/w/d )

UNSER ANGEBOT: 
• 	 Events für Mitarbeitende / Teamausflüge

• 	 Kurze Wege sowie selbständiges und eigenverantwortliches Arbeiten

• 	 Ein harmonisches und motiviertes Team

• 	 Einen attraktiven Arbeitsplatz mit sehr vielfältigen Tätigkeiten

• 	 Fort- und Weiterbildungen

• 	 Enge Zusammenarbeit mit dem Team 

DEINE AUFGABEN: 
• 	 Das Arbeiten im à la Carte, Tages- und Abendgeschäft

• 	 Mise en Place vorbereiten

• 	 Unterstützung des Küchenteams bei allen anfallenden Tätigkeiten

• 	 Tägliche hygienische Reinigung der Kochutensilien und Küchengeräte 

• 	 Einhaltung jeglicher Hygiene Vorschriften (HACCP) 

• 	 Kontrolle und Überwachung der Ware, Warenannahme, fachgerechten Lagerung

UNSERE ANFORDERUNGEN: 
• 	 Ausbildung zum Koch oder Vergleichbare Qualifikation

• 	 Spaß an kreativen Ideen sowie neue Trends zu definieren und zu setzen 

• 	 Kreative, offene und lösungsorientierte Arbeitsweise  
	 mit einem hohen Maß an Eigenverantwortlichkeit 

• 	 Kollegialität und Fairness zählen ebenso zu Deinen Stärken wie  
	 ein zuvorkommender Umgang mit Menschen.

• 	 Du hast eine selbstständige, strukturierte und verantwortungs- 
	 bewusste Arbeitsweise.

• 	 Du bist kreativ, einsatzfreudig und leidenschaftlich.

• 	 Bereitschaft zur Wochenend- und Feiertagsarbeit

• 	 Motivationsfähigkeit und Teamgeist

Na, Lust auf LANDWIRTSCHAFT bekommen? 
Dann freuen wir uns auf Deine Bewerbung, per Post oder Mail:

Bolten Gastronomie GmbH | Rheydter Str. 138 | 41352 Korschenbroich 
Mail: bewerbung@bolten-brauerei.de


