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FRISCH 
 VOM LAND
BOLTENs PRÄSENTKISTEN



ÄLTESTE ALTBIER-
BRAUEREI DER WELT
DAFÜR GIBT ES GUTE GRÜNDE

Die Geschichte der Privatbrauerei BOLTEN beginnt im Jahre 1266. Zu 
dieser Zeit erhielt der Gründer der Brauerei, Heinrich der Brauer, von 
der Herrschaft Myllendonk das Recht verliehen, auf dem Kraushof in 
Korschenbroich Bier zu brauen. Bis heute ist der Kraushof der Sitz 
der Brauerei und damit der Sitz der ältesten Altbierbrauerei der Welt.  
 
Im 13. Jahrhundert wurde zur Haltbarmachung und Würzung des Bie-
res noch das sogenannte „Grut“ (Kraut), ein Gemisch aus Gadelkraut, 
Porsch, Roßkümmel, Lorbeer, Wacholder, Anis und Torf verwendet. 
Geschmacklich ist das Bier von damals mit dem von heute demnach 
überhaupt nicht mehr vergleichbar.  
 
Um 1400 kam dann in der Gegend von Korschenbroich der Hopfen 
auf, der einen bedeutenden Einfluss auf die Haltbarkeit, aber ins-
besondere auch den Geschmack hatte. Anfänglich wehrte sich die 
Herrschaft Myllendonk noch gegen diese Entwicklung, weil sie ihr 
Grut-Monopol in Gefahr sah, musste später jedoch notgedrungen 
einlenken, denn die Brauer und das Volk widersetzten sich einfach 

dem Verbot, Hopfenbier zu brauen und zu trinken. Bereits damals hat 
also der Geschmack gesiegt.  
 
Über Generationen hinweg wurde nicht nur die Brauerei an die 
Nachfahren vererbt, sondern die handwerkliche Kunst des Brauens 
weitergegeben und bis in die heutige Zeit bewahrt.  
 
Der heutige Inhaber der Brauerei Michael Hollmann hat die Brauerei 
2005 übernommen. Ende 2006 konnte er mit Paul Bösken-Diebels ei-
nen ausgewiesenen Bierkenner als Mitinhaber für BOLTEN gewinnen.  
 
„Mich reizt es, die große Tradition der Privatbrauerei BOLTEN fortzu-
führen, weil ich an die Marke BOLTEN glaube und an das, was sie seit 
Hunderten von Jahren prägt: eine geradezu fanatische Liebe zum he-
rausragenden Geschmack. Das spürt man hier bei jedem Mitarbeiter. 
Man spürt den Stolz, auch als kleine Brauerei immer noch zu existie-
ren, trotz der Konzentrationswellen und Übernahmeschlachten in der 
Bierbranche. Und deshalb sind wir entschlossen, die Geschichte der 
Brauerei fortzuschreiben. Wir sind eine Brauerei vom Land und liefern 
unser Bier hier in die Region. Unser Konzept ist ganz einfach: frisches 
Bier mit einem erstklassigen Geschmack, also frisch vom Land“, so 
Michael Hollmann in einem Interview. 

BOLTEN
PRIVATBRAUEREI



WICHTIG IST, 
          DASS  
DAS BIER
  SCHMECKT!

UNSERE PHILOSOPHIE IN EINEM SATZ:



Die Klassiker

Passt in jede handelsübliche Kühlschranktür und ist ein ganz 

besonderer Genuss. Die kultige Flasche, die nie zu uns zurück 

kommt – sie ist einfach zu hübsch.

1-Liter-Henkelflasche Ur-Alt (2),  

1-Liter-Henkelflasche Landbier (3).



Die 1-Liter-Kiste

Praktisch ein 1/2 Klassiker. Die 1-Liter-Flasche, auf Stroh 

gebettet, bestens verpackt im Holzkarton. Für den Bayern ist 

das eine Mass in Flaschen. Für uns die Mass aller Dinge.

1-Liter Ur-Alt (2) oder 1-Liter Landbier (3).



2-Pack

Muss es denn immer gleich ein Sixpack sein?  

Nein in bestimmten Fällen freut man sich bereits über  

zwei leckere Landbier-Flaschen (3). 

Auch mit Ur-Alt-Flaschen (2) oder Helles-Flaschen (4)  

erhältlich.

Zwei 0,33l-Bügelpülleken mit dem passenden Glas.



Die Rustikale 1

Mit dieser klar strukturierten Kiste würden Niedersachsen 

eine „Lüttje-Lage“ herstellen. Hier trinken wir das schön 

nacheinander. Die Reihenfolge ist allerdings frei wählbar.

1-Liter-Henkelflasche Ur-Alt (2), 0,5-Liter BOLTENs Brand.



Die Rustikale 2

Das ist – sozusagen – die Rustikale für Heiratswillige.  

Die Legende sagt, so mancher Brauer hätte mit  

BOLTENs Likör dieses ganz bestimmte Feuer im Herzen  

der Angebeteten entfacht. Also, bitte vorsichtig rantasten.

1-Liter-Henkelflasche Ur-Alt (2), 0,2-Liter BOLTENs Brand, 

0,2-Liter BOLTENs Likör.



Die Probierkiste

Das ist die Bierprobe der ganz feinen Art. Handlich verpackt,  

ist in dieser Kiste alles drin, was der Sudkessel so hergibt.  

Sie sehen es ja, die Vielfalt passt kaum auf’s Bild:

Je ein 0,5l-Bügelpülleken Landbier (3) und Ur-Alt (2)  

sowie je ein 0,33l-Bügelpülleken Alt (1) und Helles (4).

Und ein schickes Glas dabei.



Borussen-Fan-Kiste

Die Basisausstattung eines Fohlenfans.  

Und schon pocht das Herz.

Zwei 0,33l-Bügelpülleken Alt (1) und ein original  

Balkenfanschal in 160 x 18 cm.

Das dargestellte Flaschenetikett kann produktionsbedingt abweichen.



Die Fohlentränke

Kleine Gebrauchsanweisung.

1. Schritt: Blechschild möglichst verletzungsfrei  

	 an die Wand nageln.

2. Schritt: voller Stolz das Werk betrachten.

3. Schritt: darauf eine Fohlenerfrischung.

Vier 0,33l-Bügelpülleken Alt (1) und ein Blechschild  

in 20 x 30 cm.

Das dargestellte Flaschenetikett kann produktionsbedingt abweichen.



	
Borussenkiste

Alt-Kiste (1) mit jeweils zwei 0,33l-Bügelpülleken 

und das passende Borussenglas dazu.

Das dargestellte Flaschenetikett kann produktionsbedingt abweichen.



Die Metzgerkiste

Um diese Kiste hat uns der Metzger unseres Vertrauens, 

die Fleischerei Erkes, gebeten. Da ist alles drin, was es an 

Spezialitäten gibt, und uns wurde gesagt, Metzger hätten viel 

Durst.

Nun denn:

Pfefferbeißer (9), Rilletts (10), Altbierwurst (7) und jeweils  

1l Landbier (3) und Ur-Alt (2).



Die kleine Mahlzeit

2 Sorten frisches BOLTEN-Bier umrahmen die rheinischen 

Spezialitäten. Geschmacksvielfalt auf kleinem Raum.

1-Liter-Henkelflasche Ur-Alt (2), 1-Liter-Henkelflasche Land-

bier (3), BOLTENs Biersenf (6), ein Glas Altbierwurst (7).



Brauer’s Brotzeit

In einer Kiste eine vollständige Mahlzeit. Frisches Landbrot 

dazu und das Gaumenglück ist perfekt. Die Wurst, mit fri-

schem BOLTEN verfeinert, wird von der Fleischerei Erkes aus 

Glehn hergestellt.

1-Liter-Henkelflasche Ur-Alt (2), BOLTENs Biersenf (6),  

Salami-Altbierwurst (8) und ein Glas Altbierwurst (7).



BOLTENs Feine Grillkost

Die Feinschmeckermanufaktur passione aus Mönchengladbach 
hat – inspiriert von einem oder zwei oder... also genaugenom-
men war es nicht mehr nachvollziehbar, auf jeden Fall inspiriert 
von frischem, leckeren BOLTEN Ur-Alt – gleich drei köstliche 
Grillsaucen entwickelt:

Rheinische BBQ-Sauce (14)
Unter Grillenthusiasten gibt es leidenschaftliche Diskussionen, was in 
eine anständige BBQ-Sauce hineingehört und was auf gar keinen Fall. 
Hier nun unser niederrheinischer Beitrag dazu: Tomaten, Pflaumen, 
dänisches Rauchsalz und BOLTENs Ur-Alt. Kurz, bündig und ganz 
be- scheiden amerikanisch: eine Sensation. Dann diskutieren Sie mal 
schön.

Scharfer Currysud (13)
Diese Currywurstsauce enthält nur lebensverschönernde Zutaten: 
Tomaten, etwas Mango, BOLTENs Ur-Alt und eine Gewürzmischung  
mit einem wuchtigen, scharffruchtigen Geschmackswumms. Gekocht 
nach dem Deutschen Currysaucen-Reinheitsgebot.

Gehopfte Brombeersauce (12)
Eigentlich wollte Jupps Frau mit den Brombeeren Kuchen backen.  
Aber dann kam alles anders: intensive Fruchtsüße, eine leichte Säure 
– daraus lässt sich doch eine ungewöhnliche Grillsauce machen. 
Passt gut zu hellem Geflügelfleisch oder auch zu Steak. Und schmeckt 
gar nicht so stachelig, wie Jupp aussah.

Rheinische BBQ-Sauce (14), scharfer Currysud (13) und gehopfte Brom-
beersauce (12). Dazu 1l Ur-Alt (2). Feuer machen, Luft holen, Augen 
schließen und genießen.



Die Deftige

Frisches Bier. Frischer Senf. Frische Wurst. Alles von Hand 

gemacht. Von Menschen, die mit Leidenschaft für frischen 

Geschmack arbeiten. Lecker. Sehr lecker.

1-Liter-Henkelflasche Ur-Alt (2), BOLTENs Biersenf (6), Sala-

mi-Altbierwurst (8).



Die Ausflugkiste

Schönes Wetter, die Drahtesel stehen bereit, dann kann’s ja 

losgehen. Mit dabei die Ausflugkiste:

Zwei 0,33l-Bügelpülleken Landbier (3), Pfefferbeißer (9)  

und ein Glas Rilletts (10).

Denken Sie noch an das Brot, dann sind Sie bestens  

versorgt. Viel Spaß.



Die Feinschmeckerkiste

Alles, was das Feinschmeckerherz begehrt. Und das auf 

kleinstem Raum. Nett. Und lecker.

1-Liter-Henkelflasche Ur-Alt (2), BOLTENs Biersenf (6),  

0,2l BOLTENs Brand, 0,2l BOLTENs Likör.



Die Snackkiste

Das ist unsere Antwort auf das ewig gleiche amerikanische 

Fast Food. Lassen Sie sich Zeit, und genießen Sie die nieder-

rheinische Snackkiste:

Zwei 0,33l-Bügelpülleken Alt (1), Pfefferbeißer (9) und ein Glas 

BOLTENs Biersenf (6).



Ho! Ho! Oh!
Die Sonderedition in 0,33 & 1 Liter
Was kommt dabei heraus, wenn sich der Nikolaus mit  
unserem Braumeister auf ein Feierabendbier trifft? Genau, 
keine Zimtsterne, sondern ein leckeres Bier: NIKOLAUS 

SPEZIAL, ein dunkles, naturtrübes, süffiges Vollbier.

Für jede Gelegenheit die richtige Größe: 

1er Nikolaus
1-Liter-Henkelflasche NIKOLAUS SPEZIAL (11)

2er Nikolaus
zwei 1-Liter-Henkelflasche NIKOLAUS SPEZIAL (11)

3er Nikolaus
drei 0,33l-Bügelpülleken NIKOLAUS SPEZIAL (11)

Die jährliche Sonderedition ist saisonal immer dann  
erhältlich, wenn der Nikolaus unterwegs ist.



Miniküchenkiste

Das ist mal ´ne feine Miniküchen-Grundausstattung: Bier-Salz, 

Bier-Pfeffer, Bier-Senf, Altbierwurst und Ur-Alt. Schürze um 

und ran an den Kochlöffel. 

1-Liter-Henkelflasche Ur-Alt (2), BOLTENs Biersenf (6),  

ein Glas Altbierwurst (7), eine Bier-Salz Mühle (16)  

und eine Bier-Pfeffer Mühle (17)



Handwerkerkiste

Na, das Tageswerk schon vollbracht? Mit diesem Zollstock 

garantiert. Eine Seite zeigt die älteste Altbierbrauerei der Welt, 

die andere die älteste Fohlenelf der Welt. Da kommt die kleine 

Brotzeit gerade recht: Tageswerk bestaunen, genießen und  

von der Borussia träumen. 

Zwei 0,33l-Bügelpülleken Ur-Alt (2), ein Glas Rilletts (10),  

Bolten Schlüsselband und Bolten- / Borussia Zollstock. 



	
BOLTENs Brand

Diese Spirituosenspezialität wird aus frisch eingebrau-
tem, obergärigem BOLTENs Ur-Weizen (5) gebrannt. Gut 

abgelagert, entsteht ein Brand mit feinem Hopfenaroma und 

mildem Geschmack. Das Aroma entfaltet sich am besten bei 

Zimmertemperatur, der Brand ist aber auch eiskalt  

genießbar. Alk. 38% vol

BOLTENs Likör

Diese Spirituosenspezialität entsteht durch die  

Destillation von frisch eingebrautem, obergärigen 
BOLTENs Ur-Weizen (5). Veredelt durch eine  

besondere Komposition erlesener Kräuter, wird diese Spezi-

alität lange gelagert. So entsteht der abgerundete, kräuter- 

herbe Geschmack.

Alk. 35% vol



Die Feinen

Feinste Spirituosen aus Bier in der angeschrägten Korkenfla-

sche. Von Könnern aus bestem BOLTEN-Bier gemacht.

0,5l BOLTENs Brand und 0,5l BOLTENs Likör. Für Einsteiger 

gibt´s die Flaschen in 0,5l auch einzeln im Holzkarton.



Die kleinen Feinen

Klein und gediegen, BOLTENs Spirituosenspezialitäten auf 

einen Schlag. Alle in der schrägen Korkenflasche. 2er-Kiste:

0,2l BOLTENs Brand, 0,2l BOLTENs Likör.



Zutaten und Inhaltsstoffe
(1) BOLTENs Alt Zutaten: Wasser, Gerstenmalz, Weizenmalz, Hopfenextrakt.

(2) BOLTENs Ur-Alt Zutaten: Wasser, Gerstenmalz, Weizenmalz, Hopfenextrakt, 
BOLTEN-Hefe. Bodensatzbildung durch Hefe möglich.

(3) BOLTENs Landbier Zutaten: Wasser, Gerstenmalz, Weizenmalz, Hopfen- 
extrakt, BOLTEN-Hefe. Bodensatzbildung durch Hefe möglich.

(4) BOLTENs Helles Zutaten: Wasser, Gerstenmalz, Hopfenextrakt.

(5) BOLTENs Ur-Weizen Zutaten: Wasser, Weizenmalz, Gerstenmalz, Hopfe-
nextrakt, BOLTEN-Hefe. Bodensatzbildung durch Hefe möglich.

(6) Biersenf Zutaten: Senfkörner, Wasser, Weinessig, Bier 4% (Wasser, 
Gerstenmalz, Weizenmalz, Hopfenextrakt, Hefe), Salz, Zucker, Gewürze. Ohne 
Zusatzstoffe. 200ml.

(7) Altbierwurst Zutaten: Schweinefleisch, Speck, 20% Altbier (Wasser, 
Gerstenmalz, Weizenmalz, Hopfenextrakt), Farbstoff: Zuckercouleur, Süßstoff 
(Acesulfam K, Saccharin-Natrium), Speisegelantine, Jodiertes Nitritpökelsalz 
(Kochsalz, Konservierungsstoff E250), Gewürze (mit Sellerie), Geschmacksver-
stärker: E621, Dextrose, Antioxidationsmittel: E300, Zucker. 190g.

(8) Altbiersalami Zutaten: Schweinefleisch 64%, Speck 25%, Rindfleisch  
11%, Altbierwürze (Gerstenmalz und Weizenmalz, Wasser), Nitritpökelsalz (Jodiertes 
Kochsalz, Konservierungsstoff E250), Geschmacksverstärker: E621, Gewürze (mit 
Sellerie), Lactose, Dextrose, Maltodextrin, Antioxidationsmittel: E301, Rauch.  
100g Salami werden aus 125g Rohmasse hergestellt. 350g.

(9) Bierbeisser Zutaten: Schweinefleisch, Speck, Nitritpökelsalz (Jodiertes 
Kochsalz, Konservierungsstoff E250), Gewürze (mit Sellerie, Senf), Geschmacks-
verstärker: E621, Citronensäure E330, Antioxidationsmittel: E300, Rauch. 140g.

(10) Rillettes vom Schwäbisch-Hällischen Zutaten: Schweinefleisch (50%), 
Speck (50%), Altbier (Wasser, Gerstenmalz, Weizenmalz, Hopfen, Hopfenextrakt, 

Farbstoff: Zuckercouleur, Süßstoff (Acesulfam K, Saccharin-Natrium), Jodiertes 
Nitritpökelsalz (Kochsalz, Konservierungsstoff E250), Gewürze, Antioxidations-
mittel: E300. 190g.

(11) Nikolaus Spezial Zutaten: Wasser, Gerstenmalz, Weizenmalz, Hopfenext-
rakt, BOLTEN-Hefe.

(12) Gehopfte Brombeersauce mit Altbier Zutaten: Tomaten passiert, 16% 
Brombeeren, Apfelessig, Tomatenmark, Rohrohrzucker, BOLTENs Ur-Alt (Wasser, 
Gerstenmalz, Weizenmalz, Hopfen, Hopfenextrakt, BOLTEN-Hefe), Lauch, Zwie-
beln, flüssiges Salz aus Bad Essen, Thymian, weißer Pfeffer. 150g.

(13) Scharfe Currysudsauce mit Altbier Zutaten: Tomaten passiert, 
Apfelessig, Rohrohrzucker, Tomatenmark, BOLTENs Ur-Alt (Wasser, Gersten-
malz, Weizenmalz, Hopfen, Hopfenextrakt, BOLTEN-Hefe), Mango, getrocknete 
Aprikosen, Senf (Wasser, Senfsaaten, Branntweinessig, Salz), Chili, Zwiebeln, 
dänisches Rauchsalz (natürlich geräuchert), Koriander, Kurkuma, Bockshornklee, 
Kreuzkümmel, Ingwer. Enthält Senf. 150g.

(14) Rheinische Barbecuesauce mit Altbier Zutaten: Tomaten passiert, 
dunkler Balsamessig, Rohrohrzucker, 15% BOLTENs Ur-Alt (Wasser, Gerstenmalz, 
Weizenmalz, Hopfen, Hopfenextrakt, BOLTEN-Hefe), Tomatenmark, Pflaumen, 
Lauch, Zwiebeln, dänisches Rauchsalz (natürlich geräuchert), Thymian, Piment, 
Zimt. 150g.

(15) BOLTENs Pfefferkirschen mit Altbier Zutaten: Gelierzucker (Zucker, 
Geliermittel: Pektine (auf pflanzlicher Basis), Säuerungsmittel: Citronensäure),  
27 % Bolten Ur-Alt (Wasser, Gerstenmalz, Weizenmalz, Hopfenextrakt, Bolten-He-
fe),  
27 % Sauerkirschen, 1 % Malabarpfeffer, Zwiebeln, flüssiges Salz aus Bad Essen, 
JORDAN Olivenöl. 230g.

(16) Bier-Salz Zutaten: Salzperlen: 100% Meersalz aus Namibia. 105g. 

(17) Bier-Pfeffer Zutaten: Pfeffer: 54%, Malz: 46%. 46g.




